Aus der Suppenkiiche

Bayerische Bergkaserahmsuppe mit Weil3brotkracherl
Scheiben vom Britstrudel in kriftiger Rindsbrithe

Brezensuppe mit Speck- Zwiebelschmelze

Knackige Salate und Bayrische Gangerl

Kleiner gemischter Blattsalat in Gemiuse-Senfdressing

»Kaltenberger Bigog’lsalat® Geschnetzelte Truthahnbrust auf bunten Blattsalaten mit
feinem Balsamico Dressing dazu Stangenweil3brot

Altbayerischer Semmelknédelsalat im Essigsud mit Zwiebeln und steirischem Kiirbiskernél

syBayerische Gschicht‘ Breze mit Schweinebraten und Sauerkraut, tiberbacken mit
Sauerrahm, Speck und Zwiebeln

Knackige Friihlingssalate in feinem Himbeer-Rotweindressing mit gebratenen Schwammerl
und gerduchertem Forellenfilet

Kalbsbeuscherl (Lunge und Herz) in wirziger Einbrenne mit Semmelknédel und Sauerrahm
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Typisch Bayerisch

»Kaltenberger Dunkelbierbraten® Schweineschulter mit Kruster'l in wiirziger
Dunkelbiersof3e dazu Kartoffelknodel und Krautsalat

Kraftige Rindsbackerl in unserem Dunkelbier geschmort mit Senf verfeinert dazu
Semmelknodel und Sauerrahm

»Rauber-Kneif’l-Schnitzel“ von der Schweinelende in knuspriger Brezenpanade dazu
abgebraunte Kartoffelknédelscheiben und Schwammerlsof3e

»Braumeisterschmankerl“ Schweinelende mit Speckschleife vom Grill auf herzhaften
Kisespitzle mit Schwammerlso3e und Rostzwiebeln

Saftiger Zwiebelrostbraten vom Bayerischen Jungbullen dazu Allgiauer Kasespatzle und
Réstzwiebeln mit Bratensol3e

»Bierkutscherpfandl Schweinenackensteak in Ritterbock und Senf mariniert dazu
Speckbratkartoffeln, Bratensof3e und Spiegelei

Ohne Fleisch

Herzhafte Allgauer Kisespatzle mit Emmentaler und Bergkise dazu Schmalzzwiebeln,
Roéstzwiebeln, Kisekruste und Blattsalate in feinem Dressing

»Bergbauerngerdstel* Abgebriunte Kartoffel- und Semmelknodel mit Ei und Wurzelgemiise
dazu Bayerisch Blaukraut

Rahmschwammetl von Champignons und Egerlingen mit Semmelknédel und frischer
Blattpetersilie
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Wirstl aus dem Kessel und vom Grill

1 Paar Wiener mit Senf
1 Paar Weillwiirste mit Breze dazu original Kaltenberger Weillwurstsenf

6 Minchner Rostbratwirst’l vom Grill mit Sauerkraut und Bratensof3e
oder Bratkartoffeln

Bayerische Brotzeit-Schmankerl

Weihenstephaner Rahm-Romadur in Essig und Ol garniert mit Zwiebelringen
Griebenschmalz nach Art des Hauses,mit Apfeln, Zwiebeln und Kriutern

Obatzda zubereitet mit Doppelrahmfrischkase, Butter, Tortenbrie und Konig Ludwig
Dunkelbier

Bayerischer Wurstsalat von der Stangenlyoner mit Zwiebelringen und Essiggurken in Essig und
Ol (wahlweise auch mit Kisewiirfel)

Scheiben vom roten und weilen Hausmacher Presssack mit Zwiebelringen und Essiggurke
garniert

Kalter Schweinebraten von der Schulter oder Schweinshaxe mit Essiggurke und Meerrettich auf
dem Holzbrett serviert

,wRitterbrettl*
Schwarzgeraucherte Schmalseite, Lendenschinken, Kalter Braten, Schwarzwurst,
Griebenschmalz, Obatzda und Emmentaler dazu Essiggurke

soaurer Teller
Altbayerischer Semmelknddelsalat mit rotem und weillem Presssack viel Zwiebeln und

Romadur

Scheibe Roggen-Bauernbrot
Kleine Bayrische Breze
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Zum Dessert

»Aus der Pfanne* (10 Min.) Kaiserschmarrn in Butter gebraten mit Mandeln, Apfelmus und
Puderzucker

Apfelkiicherl in Schmalz gebacken mit Zimt und Zucker, dazu Bauernhof-Vanilleeis und
Friichte

Apfel- oder Topfenstrudel mit Bauernhof-Vanilleeis und Sahne
Hausgemachter Topfen-Reisauflauf mit Zimtkirschen
Geeistes Schokoladen-Mousse mit Mango-Passionsfruchtsorbet auf Quitten-Ananasragout

Eine Kugel Bauernhofeis (Vanille-Burbon, Schoko-Nugat, Walnuf3 oder Mangosorbet)
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